Program Belvinovih simpozijev za leto 2009
Simpozij (pri starih Grkih): Družabna in intelektualna razparava ob vinu. 
Simpozij (Belvinov): Družabna in intelektualna razparava ob vinu o vinu. 

Prva dekada je za nami. Predstavili smo obilico vinarjev in vinskih tem. Za drugo dekado bodo srečanje še boljša, zahtevnejša in zanimivejša. Znanje o vinu se je v zadnjih desetih letih povečalo, kar kliče po novih, še zahtevnejših tudi nekoliko bolj mednarodno pobarvanih temah. 

Simpoziji so namenjeni vsem ljubiteljem vina. Tudi profesionalcem, ki so v prvi vrsti ljubitelji. Pričakujemo živahne in pestre diskusije s katerimi bomo ves čas v stiku z zadnjimi dogajanji na slovenski in mednarodni vinski sceni. 

Januar: Potencial Prekmurja, Erich Krutzler 
29. januar 2009

Prekmurje za resnejšega slovenskega pivca praktično ne obstaja, vina so predvsem lokalnega značaja. Lahko prekmurska vina presežejo te okvirje? Erich Krutzler, ki se je izkazal že za krmilom kleti Dveri je danes direktor in glavni enolog v kleti Marof iz Prekmurja. Kaj Erih meni, potem, ko je že skoraj dve leti v Prekmurju? Kaj Prekmurje zmore in česa ne zmore? Kako prepoznamo vina iz Prekmurja? So drugačna od Štajerskih?
Cena:  20€, člani kluba Belvin: 15€
Februar 2009: Modri pinot - Slovenija vs Burgundija - Gašper Čarman, Samo Kupljen
19. februar 2009
Da je modri pinot sorta, s katero bi lahko svetu pokazali kaj znamo sta potrdila tako Tom Stevenson kot Jancis Robinson. Ob bok bomo postavili štiri slovenske modre pinote in štiri burgundce tja do različnih nivojev tja do nivoja premier cru. 

Kje so slovenski modri pinoti danes? Koliko nudijo za svoj denar? Bom prepoznali tiste burgundske? Kje so razlike kje so vzporednice? 
Cena:  39€, za člane kluba Belvin 34€.
Marec 2009: Velika degustacija vin Piemonta, Richard Baudains

24. marec 2009

Richard Baudains je eden vodilnih poznavalcev italijanskih vin. Redno piše za Decanter, kje je tudi vodja komisija, ki ocenjuje italijanska vina. Richardov obisk bo odlična priložnost za utrditev in poglobitev znanja o vinih Piemonta. Že 3B - Barolo, barbaresco, barbera so velik razlog za 
Cena:  cca 59€, za člane kluba Belvin cca 54€.
April 2009: Kje je mesto zelena in pinele med vipavskimi in slovenskimi vini, Uroš Bolčina
16. april 2009
Uroš Bolčina je t.i. leteči enolog iz mlajše garde slovenskih enologov. O zelenu in pineli se precej govori, v praksi pa ju ne srečamo prav pogosto. Kakšnega okusa sta, sta na voljo samo kot sveža in sadna različica?

Cena:  20€, za člane kluba Belvin 15€.
Maj 2009: Napake v vinu, Uroš Bolčina

28. maj 2009

Katere so napake v vinu, kako nastanejo in seveda, kako jih prepoznamo. Na voljo bodo vina z napakami in njihovi kontrolni primerki (zdrava vina), da bomo laže prepoznali razlika. Kje se konča toleranca in se začne neprijetna zaznava? Z nami bodo oksidacija, redukcija (tudi boekser), vonj po zamašku, povišan etil acetat, povišane hlapne kisline, vonj po konjskem znoji. 
Cena:  29€, za člane kluba Belvin 34€.

Junij 2009: Istrske malvazije 

19. junij 2009
Malvazija je v zadnjih letih naredila velik pohod v Istri in postala prva sorta te pomembne pokrajina. Nobena restavracija v Istri si ne predstavlja vinske karta brez malazije. Kakšne različice malvzij so na voljo? Slovenske malvazije sledijo hrvaškim ali jih morda celo prekašajo?

Cena:  25€, za člane kluba Belvin 20€.

September 2009: Velike rdeče slovenske zvrsti, Toni Gomišček

24. september

Toni Gomišček vodi vinoteko v Brdih. Če ima kdo med nami kaj podatkov iz terena, od pivcev, potem je to on. Katere slovenske zvrsti so oblikovali slovensko sceno, kak so povzročila? Morda vprašanje – bele ali rdeče zvrsti? Sicer pa: kdaj ste nazadnje drugo ob drugem poskusili velika slovenska rdeča: veliko rdeče, teodor rdeče, blaž rdeče, duet lex, grand cüvee, extract of styria...

Cena:  30€, za člane kluba Belvin 25€.

Oktober 2009: Tour de France, klasična rdeča vina Francije, Robert Gorjak

22. oktober

Francija je še vedno vodilna svetovna vinska veleslila. Katera vina in slogi so postavili Francijo na to mesto? Kaj zmore Francije, česar drugi niso zmogli. Spoznajte klasične francoske sorte: cabernet sauvignon, merlot, syrah, modri pinot, cabernet franc in sloge, ki so ter sorte ponesli po svetu: Bordeaux (merlot, cabernet sauvignon), dolina Loare (cabernet franc), Burgundija (modri pinot) ter dolina Rone (syrah). 

Cena:  45€, za člane kluba Belvin 39€.
November 2009: Kje so Goriška Brda danes in kje je njihov domet
26. november

Goriška Brda se prebijajo na svetovno sceno. Kje so danes, kam lahko sežejo, katero njihovi aduti? 

December 2009: Šampanjec – Vsi njegovi slogi
17. december

Šampanjec se pojavlja v različnih oblekah. Največ je seveda osnovnega bruta oz. osnovnega cuvéeja. Ta večer bomo poskusili še rosé, blanc de blanc, blanc de noir, letniški šampanjec ter prestižni cuvée. V čem se razlikujejo, kakšne so njihove značilnosti, ob katerih prilikah si jih privoščimo, kateri izmed njih ponudi največ za svoj denar? 
