PRAVILNIK

o ocenjevanja vina na Slovenskem festivalu vin

Ta pravilnik določa pogoje, organizacijo, postopek in način ter nagrajevanje vina.

I. Pogoji za sodelovanje na ocenjevanju vin

1. člen

Organizator in izvajalec vsakokratnega ocenjevanja in predstavitve vin  je Slovenski festival vin.

2. člen

Vzorce vin lahko pošljejo v ocenjevanje pridelovalci, ki pridelujejo grozdje in vino na vinorodnem območju Slovenije in drugih držav. Pridelovalci morajo biti vpisani v register pridelovalcev grozdja in vina v pristojni Upravni enoti. Količina vina posameznega vzorca na zalogi mora biti za vina normalne trgatve najmanj 500 l,  za vina posebne kakovosti – pozna trgatev in izbor najmanj 200 l, za jagodni izbor, ledeno vino in suhi jagodni izbor l  ter posebna vina, najmanj 50 l. Te minimalne količine morajo biti tudi navedene na prijavi letnega pridelka. Kopijo prijave letnika pridelka mora pridelovalec priložiti organizatorju ob prijavi. 

Vzorce vin za ocenjevanje dostavijo udeleženci sami ali po pošti ali pa jih zberejo in dostavijo pooblaščenci organizatorja ocenjevanja do roka, ki ga določi in objavi organizator v razpis ocenjevanja. Pridelovalec lahko sodeluje na ocenjevanju le z vini, ki so tudi predstavljena na Slovenskem festivalu vin.

Za ocenjevanje je potrebno dostaviti: 2 steklenici prostornine 1 l ali 0.75 l oziroma 3 steklenice prostornine 0.5 l ali manjših. 

3. člen

Vse steklenice posameznega vzorca vina morajo biti označene s podatki o oznaki (sorta, zvrst), izvoru in pridelovalcu vina. Prav tako morajo biti vzorci vpisani v prijavni obrazec z naslednjimi podatki (potrebni za pravilno strokovno razvrstitev pri ocenjevanju):

· ime in priimek, naslov oziroma firma naročnika ( pridelovalca) in država;

· vrsta in oznaka vina (sorta ali ime vina):

a) vina v ožjem pomenu besede: belo vino, rdečkasto vino, rdeče vino, pozna trgatev, izbor, jagodni izbor, suhi jagodni izbor, ledeno vino, gazirano vino, biser vino, peneče vino, cviček PTP, teran PTP, Belokranjec PTP, Metliška črnina PTP, barrique vino, arhivsko vino;

b) posebna vina: naravno sladko ali desertno vino, alkoholizirano ali likersko vino, aromatizirano vino (aromatizirano mirno vino, peneče aromatizirano vino, biser aromatizirano vino). 

· geografsko poreklo (država, kraj vinograda in vinorodni okoliš);

· letnik pridelave vina;

· alkoholna stopnja v vol. %;

· reducirajoči sladkor v g/L (ostanek nepovretega sladkorja);

· skupne kisline v g/L;
Podatki na etiketi steklenic morajo biti skladni (identični) s podatki na prijavnem obrazcu.

Prijavitelj je ob prijavi dolžan navesti resnične podatke, v nasprotnem primeru komisija njegove vzorce lahko izloči.
II. Organizacija ocenjevanja in delo komisije za oceno vin

4. člen

Ko vzorci prispejo, organizator pregleda prispele vzorce, če se ujemajo podatki na steklenicah (etikete) s podatki v prijavnici. Morebitne napake popravlja takoj ob prisotnosti prinašalca vzorca. Vzorci, ki bodo prispeli po pošti ali drugače, prevzemnik s strani organizatorja poskrbi za zaprošene podatke (čl.4). Potrebni podatki iz 4. člena tega pravilnika, morajo biti izpolnjeni ob prevzemu vzorca. V kolikor vseh podatkov ni, se vzorec lahko odkloni. V vsakem primeru pa se odkloni vzorce, če ni prijave letnega pridelka za posamezni vzorec vina iz Slovenije. Organizator v primeru odklonitve ne vrača že prej nakazanega denarja. Organizator vodi evidenco odklonjenih vzorcev vin.

5. člen

Komisijo za oceno vin imenuje Programski svet ali Odbor za ocenjevanje vin  ali vodstvo Slovenskega festivala vin.

Ocenjevanje smejo izvajati izključno pokuševalci, ki jih je imenoval minister v skladu s »Pravilnikom o  imenovanju pokuševalcev pooblaščene organizacije za preizkušanje pokuševalcev in organoleptičnih sposobnosti kmetijskih inšpektorjev« oziroma pokuševalci, ki jih priporoča mednarodna organizacija za trto in vino OIV.

Ocenjevanje vodi predsednik komisije, ki lahko tudi ocenjuje. 

Če je komisija ena ima svojega predsednika. Ocenjuje najmanj pet (5) ocenjevalcev od katerih je po možnosti vsaj eden ocenjevalec iz druge države. Število članov komisije je neparno. 

Pod enakimi pogoji lahko deluje po potrebi več komisij. V kolikor je več komisij, morajo vse imeti enako število ocenjevalcev. Če delujeta dve ali več komisij, generalno vodi ocenjevanje glavni predsednik,ki lahko istočasno vodi eno od komisij. Glavnemu predsedniku so podrejeni predsedniki posameznih komisij in  tajnik. Izjave o poteku ocenjevanja za javnost, daje glavni predsednik, v sodelovanju z  tajnikom in soglasjem vodstva sejma.

6. člen

Pred ocenjevanjem se pod nadzorom glavnega predsednika  in tajnika opravi razvrstitev vzorcev (za ocenjevanje) na osnovi podatkov iz prijavnega obrazca (čl. 4). Določijo se vzorci in vrstni red vzorcev za ocenjevanje.

7. člen

Ocenjevanje vina poteka anonimno in sledljivo (sledljivost vzorcev), za kar  skrbi tajnik ocenjevanja, ki ima lahko strokovno pomoč (pomočnike). 

8. člen

Dolžnosti glavnega predsednika in predsednikov komisij

Glavni predsednik generalno vodi delo komisij in skupaj s predsedniki posameznih komisij opravi naslednje naloge:

· pred začetkom ocenjevanja preveri vse pogoje in organizacijo za pravilen potek ocenjevanja,

· člane komisije seznani o načrtovanem poteku in kriterijih ocenjevanja v smislu veljavnega pravilnika,

· poskrbi,da se pred ocenjevanjem z enim ali več umeritvenimi  vzorci (izven konkurence)  komisije preverijo glede na kriterij ocenjevanja (medsebojna primerjava),

· poskrbi za ponovitev ocenjevanja posameznih vzorcev, če to zahteva večina ocenjevalcev (zapis na listkih) ali po lastni presoji,

· odreja odmore med ocenjevanjem in hitrost ocenjevanja,

· predsednik vsake komisije skrbi za pravilen potek ocenjevanja in pravilno izpolnjevanje ocenjevalnih listkov,

· predsednik vsake komisije pregleda in podpiše dnevni zapisnik o ocenjevanju,

· glavni predsednik pripravi in podpiše skupni zapisnik o ocenjevanju.
9. člen

Dolžnosti tajnika in pomočnikov

Tajnik generalno  skrbi za delo vseh  komisij in skupno s pomočniki komisij opravi naslednje naloge:

· skrbi za sledljivost vzorcev,

· skrbi za anonimnost pri predstavitvi vzorcev,

· kontrolira postopek odpiranja steklenic in skrbi za pravilen vrstni red predstavitve vzorcev,

· skrbi, da so vzorci ustrezne temperature,

· skrbi za pravočasno in pravilno izračunavanje ocen,

· skrbi za potreben material in pripomočke za nemoteno delo komisij (ocenjevalni listki, čisti kozarci ustrezni vrsti vina, voda itd.),

· posreduje predsedniku komisije informacije (v mejah zagotovitve anonimnosti), ki so potrebne za nemoten potek ocenjevanja,

· skrbi za usklajeno delovanje tehničnega osebja, ki sodeluje pri ocenjevanju,

· vodi dnevni zapisnik (poseben obrazec) o ocenjevanju,

· tajnik sopripravi in sopodpiše skupni zapisnik o ocenjevanju.

10. člen

Ocenjevanje vina poteka v naslednjih razmerah:

· komisija deluje v primernem ločenem mirnem prostoru, brez vonjav, s primerno svetlobo in temperaturo, med 18 in 24 ºC,

· v prostoru ni dovoljeno kaditi,

· prostor, kjer dela komisija, v času ocenjevanja ni dopustna prisotnost oseb, ki niso neposredno vključene v delovanje komisije (ocenjevanje),

· odpiranje steklenic poteka v sosednjem prostoru, da ne moti ocenjevalcev,

· vina se ocenjujejo pri naslednjih temperaturah: bela in rdečkasta 10 - 12 (C, rdeča 12 - 16 (C, rdeča vina starejša od dveh let od 16 do 20 ºC, gazirana vina, biseri, peneča vina 6 - 8 (C, vina posebne kakovosti od 10 do 14 ºC, posebna vina od 8 do 10 ºC.

Vzorci vin se ocenjujejo po homogenih serijah v naslednjem vrstnem redu: 

· bela mirna vina nearomatičnih sort,

· biser in peneča vina,

· rose mirna vina,

· rose peneče vina,

· rdeča mirna vina,

· rdeča peneča vina,

· vina aromatičnih sort,

· vina pod mreno (sous voile), naravno sladka vina,

· likerska vina

V vsaki od zgoraj navedenih kategorij vin se ocenjuje suha vina pred vini z ostankom sladkorja, mlajša pred starejšimi, nearomatična pred aromatičnimi.

· steklenice iz katerih se natakajo vina v kozarce ocenjevalcev, morajo biti zakrite, da ni možno razkriti podatkov o vinu (odstraniti kapico ali nalivanje s posebnim tulcem),

· člani komisije imajo mize z belo podlago (beli prti) in ustrezno luč,

· ocenjevalec naj ima na razpolago ustrezen kozarec za ocenjevanje za vsak vzorec, posodo za odlivanje, pljuvalnik, svežo vodo, krožnik z narezanimi koščki kruha, lahko tudi nevtralnega sira,  ocenjevalne listke in stoječi napis z imenom in priimkom, 

· ocenjevalci dobijo  pisni seznam vzorcev za ocenjevanje s kategorijo, šifro in letnik ter ocenjevalne listke,

· ocenjevalci listke podpisujejo,

· ocenjevalci so v prostoru razvrščeni ob mizah tako, da ni možnosti neposrednega stika med njimi, torej ločeni,

Komisija deluje v glavnem v dopoldanskem času s tem, da ob vmesnih odmorih oceni največ 40 do 60 vzorcev na dan. Pri večjem številu prijavljenih vzorcev se oblikuje dodatna komisija.

11. člen

Pred začetkom ocenjevanja komisije obvezno opravijo eno do dva poskusna ocenjevanja (vzorci za uvajanje) z diskusijo o ocenah posameznih članov komisij, zaradi vzpostavljanja približnega ravnotežja v kriterij ocenjevanja med posameznimi člani. Pred začetkom ocenjevanja dobi vsak član komisije spisek vin s podatki o kategoriji vina, zaporedni številki in  letniku vzorca. 

12. člen

III. Kriteriji ocenjevanja

Ocenjevanje poteka po 100 – točkovni metodi, ki jo predlagata Mednarodna organizacija za trto in vino (O.I.V.), Mednarodna zveza enologov (UIOE) in Svetovna federacija strokovnih ocenjevanj vin (FMGCIVS). Za ocenjevanje posameznih senzoričnih lastnosti vina se s senzorično analizo določajo parametri po naslednji lestvici:

· odlično,

· prav dobro

· dobro

· zadovoljivo

· nezadovoljivo.

Vino, ki je ocenjeno z oceno "nezadovoljivo" za eno ali več parametrov ne more biti nagrajeno. (ocenjevalni lističi za mirna vina ter za peneča vina in bisere so v prilogi). 

13. člen

Vzorec vina se ponovno ocenjuje (ponavlja iz druge steklenice):

· če je prisoten vonj in okus po zamašku,

· če je prisoten vonj in okus po vrenju,

· če to pisno na ocenjevalnem listku zahteva več kot polovica ocenjevalcev (trije od petih),

· če se ocene posameznih ocenjevalcev, po izločitvi najvišje in najnižje ocene pri posameznem vzorcu močno razhajajo (presodi in odloči predsednik ocenjevalne komisije).

14. člen

Razvrstitev vzorcev po kategorijah z odgovarjajočimi šiframi

I. BELA VINA NEAROMATIČNIH SORT 

WHITE WINES OF NON-AROMATIC SORTS

A) mirna vina/still wines
RS (g/L)
št.šifre

- podskupina/subgroup
kislina +2 in ne več kot 9 g/L RS
1

- podskupina/ subgroup
0-3                               Belokranjec PTP 1a

- podskupina/ subgroup
kislina +10 in ne več kot 18 g/L RS
2

- podskupina/ subgroup
do 45
3

- podskupina/ subgroup
več kot 45
4

B) biser vina/pearl wines

- podskupina/ subgroup
0-4
5

- podskupina/ subgroup
več kot 4
6

C) penine/sparkling wines

- podskupina/ subgroup
0-3
7

- podskupina/ subgroup
3,1-6
7a

- podskupina/ subgroup
6.1-15
8

- podskupina/ subgroup
12-20
8a

- podskupina/ subgroup
17-35
9

- podskupina/ subgroup
33-50
9a

- podskupina/ subgroup
več kot 50
10

II. ROSE VINA NEAROMATIČNIH SORT

ROSE WINES OF NON-AROMATIC SORTS

A) mirna vina/still wines
RS (g/L)
št.šifre

- podskupina/subgroup
kislina +2 in ne več kot 9 g/L RS
11

- podskupina/ subgroup
0-2.5
cviček PTP11a 

- podskupina/ subgroup
kislina +10 in ne več kot 18 g/L RS
12

- podskupina/ subgroup
do 45
13

- podskupina/ subgroup
več kot 45
14

B) biser vina/pearl wines

- podskupina/ subgroup
0-4
15

- podskupina/ subgroup
več kot 4
16

C) penine/sparkling wines
- podskupina/ subgroup
0-3
17

- podskupina/ subgroup
3,1-6
17a

- podskupina/ subgroup
6.1-15
18

- podskupina/ subgroup
12-20
18a

- podskupina/ subgroup
17-35
19

- podskupina/ subgroup
33-50
19a

- podskupina/ subgroup
več kot 50
20
III. RDEČA VINA NEAROMATIČNIH SORT

RED WINES NON-AROMATIC SORTS

A) mirna vina/still wines
RS (g/L)
št.šifre

- podskupina/subgroup
0-4
21

- podskupina/ subgroup
0-4
teran PTP21a

- podskupina/ subgroup
0-3
Metliška črnina PTP21b

- podskupina/ subgroup
več kot 4
22

B) biser vina/pearl wines

- podskupina/ subgroup
0-4
23

- podskupina/ subgroup
 več kot 4
24

C) penine/sparkling wines

- podskupina/ subgroup
25

IV. VINA AROMATIČNIH SORT 

WINES OF AROMATIC SORTS ( muškatne sorte, dišeči traminec, sauvignoni, Scheurebe...)

A) mirna vina/still wines
RS (g/L)
št.šifre

- podskupina/subgroup
kislina +2 in ne več kot 9 g/L RS
26

- podskupina/ subgroup
kislina +10 in ne več kot 18 g/L RS
27 

- podskupina/ subgroup
do 45
28

- podskupina/ subgroup
več kot 45
29

B) biser vina/pearl wines

- podskupina/ subgroup
0-4
30

- podskupina/ subgroup
več kot 4
31

C) penine/sparkling wines

- podskupina/ subgroup
0-3
32

- podskupina/ subgroup
3,1-6
32a

- podskupina/ subgroup
6.1-15
33

- podskupina/ subgroup
12-20
33a

- podskupina/ subgroup
17-35
34

- podskupina/ subgroup
33-50
34a

- podskupina/ subgroup
več kot 50
35
V. VINA POD MRENO

WINES "UNDER WELL"

 skupina vin/group of wines
0-4 g/L

- podskupina1/subgroup 1
36

vsebnost alkohola/alkohol koncent  manjša ali enaka 15 vol %
- podskupina 2/subgroup 2
37

vsebnost alkohola/alkohol koncent  večja od 15 vol %
 skupina vin/group of wines
4.1 – 20 g/L

- podskupina1/subgroup 1
38

vsebnost alkohola/alkohol koncent  manjša ali enaka 15 vol %
- podskupina 2/subgroup 2
39

vsebnost alkohola/alkohol koncent  večja od 15 vol %
skupina vin/group of wines
> 20 g/L

- podskupina1/subgroup 1
40

vsebnost alkohola/alkohol koncent  manjša ali enaka  15 vol %
- podskupina 2/subgroup 2
41

vsebnost alkohola/alkohol koncent  večja od 15 vol %

VI. LIKERSKA VINA/ LIQUEUR WINES

D. nearomatične sorte/ non-aromatic sorts

skupina vin/group of wines
 0-6 g/L
42

skupina vin/group of wines
6.1-40 g/L

- podskupina1/subgroup 1
43

vsebnost alkohola/alkohol koncent  manjša ali enaka  18 vol %
- podskupina 2/subgroup 2
44

vsebnost alkohola/alkohol koncent  večja od 18 vol %
skupina vin/group of wines
40.1-80 g/L

- podskupina1/subgroup 1
45

vsebnost alkohola/alkohol koncent  manjša ali enaka 18 vol %
- podskupina 2/subgroup 2
46

vsebnost alkohola/alkohol koncent  večja od 18 vol %
skupina vin/group of wines
>  80 g/L

- podskupina1/subgroup 1
47

vsebnost alkohola/alkohol koncent  manjša ali enaka 18 vol %
- podskupina 2/subgroup 2
48

vsebnost alkohola/alkohol koncent  večja od 18 vol %

E. aromatične sorte / aromatic sorts
49

15. člen

Na ocenjevalni listič ocenjevalec piše oznako vzorca (kategorijo, zaporedno številko, letnik, številko komisije in svojo številko ocenjevalca). Ocenjevalni listič tudi podpiše. Predsednik komisije listič pregleda in pravilnost s podpisom potrdi. 

Ocenjevalec obkroži samo eno številko pri vsakem parametru. Končna ocena vzorca je zbir vseh točk. Eventuelni popravek obkrožene številke ocenjevalec overovi s svojim podpisom. Svojo končno oceno lahko ocenjevalec tudi sam izračuna, preveri pa jo računalniški center. V primeru, da računalniški center ugotovi napako pri seštevku končne ocene ocenjevalca popravek s podpisom potrdi predsednik komisije.

16. člen

Ocenjevalni listki se pobirajo sproti. Povprečno oceno za posamezni vzorec izračuna računalniški center, ki pri izračunu ne upošteva najnižje in najvišje ocene ter izračuna aritmetično sredino ostalih ocen, izraženo na dve decimalni mesti. 

IV. Nagrajevanje

17. člen

Ocenjevalna komisija (ali več komisij) izbere tri najbolje ocenjena vina Slovenskega festivala v posameznih kategorijah. Pogoj je zlata medalja in minimalno število 10 vzorcev v posameznih kategorijah. 

KATEGORIJE

1. – najvišje ocenjeno suho belo vino 

2.  – najvišje ocenjeno polsuho belo vino 

3. -  najvišje ocenjeno polsladko belo vino 

4. – najvišje ocenjeno sladko belo vino 

5. – najvišje ocenjeno rose suho vino

6. – najvišje ocenjeno rose vino z ostankom sladkorja 

7. – najvišje  ocenjeno rdeče suho vino 

8. – najvišje ocenjeno rdeče z ostankom sladkorja 

9. – najvišje ocenjeno peneče, biser ali gazirano vino ne glede na barvo in ostanek sladkorja 

10.  – najvišje ocenjen cviček PTP 

11.  – najvišje ocenjeni teran PTP 

12.  – najvišje ocenjeni Belokranjec PTP 

13.  – najvišje ocenjena Metliška črnina PTP)

14.  – najvišje ocenjeno desertno vino ne glede na barvo, ostanek sladkorja in letnik 

15.  – najvišje ocenjeno alkoholizirano ali likersko vino ne glede na barvo, ostanek sladkorja in letnik 

16.  – najvišje ocenjeno aromatizirano vino ne glede na barvo, ostanek sladkorja in letnik .

 Če v kateri od kategorij dosežeta dva ali več vzorcev enako število točk se opravi izračun. 

Najprej se upošteva povprečje točk vseh ocenjevalcev. Če je to enako se upošteva bolje ocenjeno vino na kakovost okusa, nato na kakovost vonja, harmonijo itd. 

V. Promocija ocenjenih vin

18. člen

Promocijo ocenjenih vin opravlja organizator  ocenjevanja na razstavi in javni pokušini (vodena degustacija najboljših vin) v času Slovenskega festivala vin. Pridelovalec, ki je prejel priznanje ga lahko predstavi na festivalu oziroma uporabi pri katerikoli promociji svojih vin. 

VI. Razglasitev rezultatov in podelitev nagrad

19. člen

Svečana razglasitev rezultatov ocenjevanja in podelitev priznanj se opravi v času Slovenskega festivala vin.

VII. Končne določbe

20. člen

V primeru sporov ali nesoglasij odloča častno razsodišče, ki ga sestavljajo glavni predsednik ocenjevanja vin ter predsednik organizacijskega odbora Slovenskega festivala vin. 

Ljubljana, 1. oktober 2008
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